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Whipcreamer INOX
Model

Operating temperature

Max. operating pressure PS
Unit

Dimensions

Weight

Master carton

Content

Dimensions

Weight

Pallet: Cartons = units
EAN-Code

Customs tarif no.

750 ———— 9 AN

K799

K513I

Flasche & ergonomischer Kopf
aus EDELSTAHL
Bottle and ergonomic head made
of STAINLESS STEEL
Bouteille et téte ergonomique
en ACIER INOXYDABLE
Lahev a ergonomicka hlavice
z USLECHTILE OCELI
Korpus & ergonomiczna gtowica ze
STALI SZLACHETNEJ]

ByTblsIKa 1 3proHoMMYHas rososka u3

HEPXABEIOLLEN CTASIU

I[«

0,5 L 1,0L
max. +70°C
min. + 1°C
20 Bar 30 Bar
10 x 9 x 33 cm 11 x 11 x 34 cm
0,9 kg 1,2 kg
6x0,5L 6x10L

30 x 19 x 33 cm
5,3 kg
32 =192

900253904051 0

33 x22x35cm
7,0 kg
24 = 144

900253904101 2

7323 9300

Only use Kayser cream chargers.
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Der WHIPcreamer INOX ist das neueste Profi-Sahnegerat der Kayser-Produktfamilie.
Ergonomisches Design kombiniert mit modernster Technologie in hochwertiger
Edelstahlausfiihrung machen den WHIPcreamer INOX zum perfekten Allrounder in
der Profi-Kliche. StiBe und pikante Gerichte lassen sich einfach, sauber und schnell
zubereiten. Um verschiedene Garnierbilder dekorieren zu kénnen, sind zwei Tillen
beigepackt. Locker-leichte Sahne, Schdume, Saucen oder Suppen - der Kreativitat
sind kaum Grenzen gesetzt. Die Flllung bleibt im WHIPcreamer INOX unter Luftab-
schluss und gut gekihlt, zehn Tage lang frisch. Der Kopf des WHIPcreamer INOX ist
ebenso wie die Flasche aus hochwertigem, rostfreiem Edelstahl gefertigt und der
Hebel ist fix mit dem Kopf verbunden. Das sorgt fiir Verlasslichkeit, Langlebigkeit
und einfaches Handling. Flr effektive und hygienische Reinigung Kopf und Flasche in
den Geschirrspller legen.

The WHIPcreamer INOX is the newest professional cream whipper from the Kayser
product family. Ergonomic design combined with state-of-the-art technology in a
high-quality stainless steel design make the WHIPcreamer INOX the perfect all-
rounder in the professional kitchen. Sweet and spicy recipes can be prepared simply,
cleanly and quickly. Two nozzles are included for decoration with various designs.
Light, airy cream, mousses, sauces or soups — there are few limits to creativity. The
filling will stay fresh in the WHIPcreamer INOX for ten days when chilled well in an
airtight environment. The head of the WHIPcreamer INOX is also made of state-
of-the-art, rust-free stainless steel in the same way as the bottle and the handle is
firmly connected to the head. This ensures reliability, durability and simple handling.
Place head and bottle in the dishwasher for effective and hygienic washing.

G)

Le WHIPcreamer INOX est le dernier né de la gamme des siphons créme Chantilly

de la marque Kayser. Un design ergonomique combiné aux derniers raffinements
techniques et a un habillage en acier inoxydable de qualité supérieure font de WHIP-
creamer INOX un outil polyvalent idéal dans toute cuisine professionnelle. Vous
pourrez préparer facilement, proprement et rapidement des mets tant sucrés que
salés. Deux tuyéres fournies avec |'appareil vous permettront de varier la décoration
de vos plats. Réalisez des préparations Iégéres et onctueuses : crémes, mousses,
sauces ou soupes - votre créativité ne connaitra plus aucune limite. Le contenu

est refroidi hermétiquement a I'intérieur de WHIPcreamer INOX, il peut donc rester
frais pendant dix jours. La téte de WHIPcreamer INOX est, tout comme la bouteille,
fabriquée en acier inoxydable de qualité supérieure et le levier est fixement relié a la
téte. Tout ceci garantit fiabilité, longévité et manipulation aisée. Pour un nettoyage
efficace et une hygiéne impeccable, la téte et la bouteille peuvent étre lavées au
lave-vaisselle.
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WHIPcreamer INOX je nejnovéjsim profesionalnim pristrojem pro vyrobu Slehacky z palety
produktd firmy Kayser. Ergonomicky design kombinovany s nejmodernéjsi technologii ve
vysoce kvalitnim provedeni z uslechtilé oceli vytvari z pristroje WHIPcreamer INOX perfektni
vicelcelové zafizeni pro profesionalni kuchyn. Sladké i pikantni pokrmy Ize pFipravovat jedno-
duse, ¢isté& a rychle. Aby bylo moZno dekorovat hotové pokrmy rliznymi zplisoby zdobeni,
jsou soucasti baleni i dvé zdobici trysky. Kypra, lehka slehacka, pény, omacky nebo polévky
- tvorivost neznd z4dné meze. Naplii z{stava v pistroji WHIPcreamer INOX pod vzduchovym
uzdvérem a pfi dobrém chlazeni vydrzi po dobu deseti dnli ¢erstva. Hlavice pristroje WHIP-
creamer INOX je pravé tak jako ldhev vyrobena z velmi kvalitni nerezové uslechtilé oceli a
packa je pevné spojena s hlavici. Toto provedeni zajistuje spolehlivost, dlouhou Zivotnost

a jednoduchou manipulaci. K zajisténi efektivniho a hygienického cisténi se mohou ukladat
hlavice i lahev do automatické mycky nadobi.

WHIPcreamer INOX jest najnowszym profesjonalnym urzadzeniem z palety produktow firmy
Kayser do wyrobu bitej Smietany. Ergonomiczny design potgczony z najnowszg technologig
i wysokiej jakosci stalg szlachetng sprawiaja, ze WHIPcreamer INOX jest wszechstronnym
urzadzeniem niezbednym w kazdej profesjonalnej kuchni. Stodkie i pikantne potrawy
przygotowywane sq fatwo, czysto i szybko. W zestawie znajdujq sie dwie koncéwki dozujace
do réznorodnego dekorowania gotowych potraw. Puszysta $mietanka, musy, sosy lub zupy -
kreatywno$¢ nie zna tutaj granic. Zawartos¢ pozostaje w syfonie $wieza do 10 dni, jesli jest
przechowywana w niskiej temperaturze i bez doptywu powietrza. Podobnie jak korpus syfonu
WHIPcreamer INOX, réwniez jego gtowica wykonana jest z wysokiej jakosci stali nierdzewnej,
a potaczona z nig na state dzwignia, ze urzadzenie jest niezawodne, wytrzymate i tatwe w
obstudze. W celu zapewnienia efektywnego i higienicznego czyszczenia, syfon mozna my¢ w
zmywarkach do naczyn.

WHIPcreamer INOX siBnsieTcs HOBENLIMM NMPOdEeCCUOHaNbHbIM YCTPONCTBOM AN B36MBaHUSA
C/IMBOK B LUMPOKOW LWKane npoaykToB dupmbl Kayser. SproHoOMMYeCcKnin An3ainH, B KOMbMHaunm
C HOBeliLeW TEXHOMOrnen C BbICOKOKa4YeCTBEHHbIM UCMOJTHEHWEM U3 KaYeCTBEHHOWN CcTanu
aenaet n3 npubopa WHIPcreamer INOX ncknountensHoe, yHnsepcanbHoe obopynoBaHue ans
npodeccnoHanbHbiX KyXoHb. Cnagkue, NMKaHTHble AeCepTbl MOXHO FrOTOBUTb OYE€Hb MPOCTO,
4MCTOo M BbICTPO. AN NMKAHTHOrO yKpaleHusa 6natoaa npu nomowm kpemepa INOX MOXHO
MCNONb30BaTb pa3Hble cnocobbl. [N 3TOM Luenm Kpemep ocHalleH AByMsa dpypMamMu (Hacaakamu),
BXOASILLMMU B KOMMIEKT NOCTaBku. [1Be Hacaaku, Npu NOMOLLM KOTOPbIX MOXHO NPUTrOTOBASITh
pbiXJible, BO3AYLWHbIE KPEMbI, erKyto NeHy n B36uTble CIMBKMK, COYCbl NN CYMbl — TBOPYECKOM
daHTasmm HeT npeaenoB. B yctpoiictee WHIPcreamer INOX HauMHKa COAEPXUTCS B
repMeTMYecko eMKOCTU, a NMPU XOpoLleM OXJTaXAEeHUU B XON0ANIbHMKE NPOAYKT ocTaeTcs
[OoNroe BpeMsi CBeXnUM — B TedeHune 10 gHein. Nonoska WHIPcreamer INOX, Tak e Kak 1 Kopnyc
(6annoH), N3roToBJIEHbI U3 BbICOKOKAYeCTBEHHOWM, HepxaBsetwel ctanu. Kypok cudoHa
XKECTKO COefIMHEH C roslIoBKON. DTo obecneynBaeT HaAEXHOCTb, AO/ITOBEYHOCTb U MPOCTOTY B
aKkcnyaTaunn. dD@PeKTuBHasa U rMrmeHnyecKas YMCTka rofoBku 1 6annoHa ocyLwecTBnseTcs
B MOCYAOMOEYHOWN MallunHe.




